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: - P T A P T BRGS0 MY 3 7
i o = REQUISTOS SANITARIOS 1 /1 " il ;
T El estadlecimiento esta ubicado en un lugar alejado de focos de Insalubridad como: basuras, agua estancada, sitios de anidariento de x
| plagas u otros que puedan contaminar el alimento. (Ley 9/1979: Articulo 262).
2+ | L@ construccién es resistente al medio ambiente. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Resolucitn 240/2013: Articulo 130, "ﬂ( NO
Numernl 2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 2).
3" | La construccién impide el ingreso de plagas. (Ley 9/1979; Articulo 259). 4
El establecimiento tiene el tamafio necesario para permitir la manipulacién y almacenamiento de la carne y/o productos cérnicos
4 |comestibles, asi como el flujo del personal. (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 2. Rosolucién 240/2013: Artlculo 130, Numeral S|

2. Resolucitn 242/2013: Articulo 55, Numeral 2).

Las aclividades que realiza el establecimienio no generan condiclones Insalubres, que pongan en riesgo la salud y blenestar de la
5° | comunicad. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 1. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 1. Resolucion 242/2013: Sl
Articulo 55, Numeral 1),

6 Articulo 67, Numeral 10. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 10. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 10).

7 El establecmiento no es usado como dormilorio, en caso que el servicio se preste en una edificacién que s también vivienda, esta s
separado fisicamente de ésla. (Ley 9/1979: Articulo 262). |

Los pisos se encuentran construidos en materiales resistentes, no txicos, Impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es lisa
(sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Resoluclén 3009/2010: Articulo 67, Numeral 4. Resolucién S
240/20123: Articulo 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 4).

Cada érea o seccién se encuentra claramente sefializada en cuanto a nombre, accesos, clrculacidn, entre otros, (Resolucién 3009/2010; sl y

Los pisos cuentan con la pendiente necesaria para efectos de drenaje. (Resolucién 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 4. Rosolucién
240/2013: Articulo 130, Numeral 4. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerel 4).

Cuentz con lzs wberlas y drenajes, debidamente protegidos por rejillas para la conduccion y recolecciédn de aguas residuales. B
| (Resclucibn 3009/2010: Articulo 67, N les 4, 11.2. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 4, 11.2. Resclucién 242/2013: NO

Ralbal

1

b ]

Las paredes se encuentran construidas en materiales resistentes, no téxicos, impermeables, lavables, no absorbentes y su superficie es
* lisa (sin grietas, rugosidades, asperezas o falta de continuidad de la superficie). (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 5. M
Resolucion 240/2013; Articulo 130, Numeral 5. Resolucién 242/2013: Artlculo 55, Numeral 5).

-
bry

42 | L&S unones entre las paredes y de éstas con el piso son redondeadas. (Resolucién 3009/2010: Artlculo 67, Numeral 5. Resolucién
24072013, Articulo 130, Numeral 5. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 5). S

Los techos, falsos lechos e instalaciones suspendidas son de material Impermeable, resistente, liso, no presenta condensaclén, no se %
*| pbserva desprendimiento de particulas y permiten su limpieza y desinfeccion, (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 6. Resolucion |
240/2013: Anticulo 130, Numeral 6. Resolucibn 242/2013: Artlculo 55, Nurerel 6.).

1 NO

Les &reas cuentan con la ventilacion necesaria, lomando las medidas requeridas para evitar la contaminacién de los alimentos, (Decrelo N
1500/2007. Articulo 26, Numeral 1.1.2). lo]
Las ventanas y olras eberuras esldn construidas de forma que impiden la acumulecién de suciedad, facliitando su Impleza y

- desinteccion, (Resoluckon 3009/2010: Artleuvio 67, Numeral 8. Re solucién 240/2013: Antlculo 130, Numeral 8, Resolucién 242/2013;
Antlculo 85, Numeral )

./ Les puenes son de material resistente, de superficie lisa y no absorbente, (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 7. Resolucién
1% 24072013, Articulo 130, Numersl 7. Resolucin 24272013: Articulo 55, Numeral 7).

X
B eswapiecimento cuenta con (a suficiente iluminacibn (natural o entificial), sobretodo en las areas donde se manipule la carne o los ﬁ’ .
A

1

»~

1 NO

NO

17 | productos cérmicos comestibles. (Resolucion 3009/2010: Anticulo 67, Numerales 3, 0, 13, Resclucion 240/2013: Artlculo 130, Numerales NO
l 3.4, 13. Resolucion 242/2013. Anlculo 55, Numersles 3, 9, 13).

Les lempares s& encuentran en buen estado de mantenimiento, son de facil limpleza y poseen la proteccién naceserla para evitar la

17| caide de paniculas enrafas. (Resclucion 24072013 Atlculo 130, Numerol 14, Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 14). NO

Cuetta con lus servicos sanitarios (bafios) en material higiénico sanitario, en cantidad suficiente con respecto a la cantidad de personal
que lauore en é), son funcionales y se encuenlran separados de las dreas donde se manipula la carne y los productos cdrnicos
comestivles (Rosolucion 3009/2010: Aniculo 67, Nurmaral 15, 16. Resolucion 240/2013; Articulo 130, Numaral 15, 16, Resolucién
24272013 Articulo 55, Numersl 19, 16)

Lot servicios sanilafios cuertan cn los irrplementos requendos para la higione personal como’ papel higiénico, dispensador con Jabén
desinfectants, mpiempnios dusechpbios 0 6quips sutormaticos pore ol s6cado de Manos ¥ papeleras de acc'onamiento no manwJal, =
B 50/ 10 Adicul U7, Nomeral 15, Reusoiscson 24071013 Anlculo 130, Mumoral 15, Resolucitn 242/2013 Artlzulo 85 sl ')(

Numwral 15,

1w NO
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\ tLuser\*k:‘nsss%mscuenmeons's!emudeven:vhdonoemcucnceolwsymsemmndﬁgdoalastreascondese . &
w‘ manpUa Same Yo praducids cAmicos comestiles. (Resokeidn 30082010: Articul 67, Numers! 18 Resoteda 246:2013: Aticulo 130,
| I Numens! 18 Resoliodn M22013: Aiculo 58 Numevs! 18).

| 29 | Cventa con casiierds @ sistemas pana o aimacenamiento de la cotacidn y su asedio parmie ls circulacidn de aire. (Resaleidn
1 ‘.‘\‘(‘9:—‘373; Asiouio 67, Numera! 17, Resalucion 2402013 Aticulo 130, Numers! 17, Resolodn 24272013 Aiculo 58 Numers! 17).

| l&nmummu1mwsGeMu.deshMyseudoeehsmmmmmﬂmmuﬁw*m
| 239 o cercanas & esiss ge accionamRAtd NO Manual, (Resohidn 30082010 Articulo 67, Numeral 19.1. Resalisdn 240/2013: Aticub 130,
Nemers’ 131, Resolodn 2422013 Articuld 55, Numers! 18.1).

S
'1O.Je'uccns’slennspanh\m‘ezaydesnfece’éndewch&ms.siernsymmbsAressdemocmmsaes:as (Resobcdn X NO

&8 | XX

247 30082070 Amiculd 67, Aumers! 19 2. Resoluoion 24072013 Articulo 130, Numers! 19.2. Resokoidn 2422013 Articulo 58, Numers!

b

:  estshiecimentd coents con s eouins y wensios necessrias pats o dessolo de lss .ca\ﬂades. los cugles estén dissdsces
| COTSTUTOS. BSERC0S, o0 o mmnymwmywmnmmmemhmwdehwm o N;Ee:-d‘d:s
25 cemicos comestdins (Decreto 1SON0T: Artiowlo 28 Aumers! 1.1.1. Resoliodn 30032010: Articulo 67, Numersles 22 23y 24
’W 2E301F AToud 130 Aumes 22, 23 Y 24, Resoliotn 422013 Atiulo 22 Numersles 2.1 y 32 Aticulo 85 |
| [ANmemes22 23 My '
i
‘ -
| !Ef persona! manipulsdor no presenta signos yio sintomas de enfermedad (heridas infectadss, irtaciones cutanaas o daTea, entre oras) l
| © en cas0 Je pressntarse, el esiablecimanto implementa las medidas preventivas y corractivas necesarias para evitar @ contaminacion -

26‘] g la came y prOJUCIOS CaMIes comestitles, (Decreto 150020070 Articulo 26, Numarsl 1.1.13. Resolicidn 30082010 Anticuo 155 S
| Numers! 1. 316 Aticult 67, Numens? 21.2. Resoloién 2402013 Articulo 14, Numers! 1: Articuo 15 Articado 17 Numeral 167 Aticule
‘w 130 Nmew 21,2, QOSOA0aT 242201 ATRUD 13 Numend 17 Articule 14 Aticulo 18 Numers! 18 Aticu 55 Numers/ 21.2)

1

Tosos ks meninciadores de almentas cumpven con las practicss higiénicas (no comer, no fumar, no toser, no usan accesenies, '

oy PPSSENEN uAss cortss, protaciores de cadelio, derda o bigote, entre otras). (Resoucin 30092010: Articuio 15 Numers! 3.1, 3.7, 38 y No |

| 1311312 315 317 Aticwdo 67 Numers! 21.2. Resolcidn 2402013 Articulo 14, Numers! 3: Aticulo 17:Numers! 1, 7,8, 11, 1215, |
f S 17, Resalusan N22013 Aticulo 13, Numers! 3; Articulo 16, Numeral 1, 7, 8. 11,1218 17)

,‘L::s manipulsdores de aimantos se lavan y desinfectan las manes csda vez que ses necesario. En caso de usar guanies son sometides ;

} 25° sl msmo cudsdo higénicd de las mancs. (Resolcidn 30082010: Articub 15 Numera! 3.8, 3. 14; Articulo 87: Numers! 21.2. Resocitn

i | 2202013 Aticuid 17, Numersles § 14, Resaucidn 2422013 Aticuio 13 Numeral & 14)

rEJO.ze-l:x con avisos alusivos 8l cumplimiento e las buenas pricticas higiénicas. (Resoucen J008 010 Aticuio 18 Numera! 31§ | = l
i,-'.':::..c ST Numstal 21,2, Resohoidn 2402013 Articulo 17, Numeral 19, Resokcidn 2422013 Articulo 13, Numeral 181

‘ L& Somoion de tabajo se mantiene impia y es de color claro, sin botones o accesorios. En caso de uso de delsntales, estos permanacan
30% atacos 8! cuerpo. (Resolucidn 30082010 Aticul 15, Numers! 3.2, 3.3 Articulo 67, Numers! 21.2, Resolcidn 2402013 Articuio 17, X
| ] Numers’ 2, 3: Articulo 130 Numers! 21,2, Resoucion 2422013 Articulo 18, Numers! 2, 3 Aticulo §& Numers! 21.2)

i
|
{
{

&

| Bl persons! usa tepabocas y cubre tanto la boca como &8 nariz. (Resolucidn 30082010 Articulo 15: Numevs/ 3. 10; Articuio 67 Numers!
212 Resobcidn 2402013 Articub 17, Aumers! 10; Aticuio 130: Numers! 21.2. Resoboiin 2422013 Atticulo 18 Numers! 10 Aticuio s |
| 55: Numers! 21.2)

| £ persona! usa calzado cemaco, de tacén baje & impermeadle, (Resolioidn 3008 201%: Articulo 15 Numea! 313 Aticulo 871 Numers!
32= 2.2 Resoluoon 2402013 Aicud 17, Aumerd! 13 Aticul 130: Numeral 21.2. Resalcion 2422013 Atticud 18, Numer! 1X Articuld S N
| 55 Numeral 21.2)

n

| El esmblecmiento suminista &8 dotacidn de rabajo 8 los menipuladores y cuents con dotacidn pars ks vistantes. (Resocon

339 30082070: Aticudo 15 Numersl 3.18, 3.20; Articulo 67 Numers! 21.2. Resolucion 2402013: Articuio 17, Numers! 18 200 Aticuio 130 NO
i Numers! 21.2. Resobotn 2422013 Articuio 16, Numers! 18, 20; Articulo 58 Numeral 21.2)
1
|

£] esmblecments cuenta con un plan de capacitacion continuo y parmanante para el personal msanipuador acorde con ias actividades

! |q.n se reaizan, el cual Sene una duracidn de por lo menas 10 horas snuales cactificadas por la Entidad Teritorial de Sakud oun

| 32 | pamtcular autonzaco por esis, y contiene temas relscionados con buenas practicas de menufacturs y practicas higidnicas. (Resolcién

{ | 30082010 Amticuic 57, Numers! 21.3; Aticulo 69, Numeral 2, 3. Resalucidn 240°2013: Articulo 130, Numeral 21.3; Articuie 132, Numers!

| 1. Resocdn 2422013 Aticuio 58, Numeral 21.2; Articulo 57, Nume! 1)

L

i e pian ce capaciacdn contiene: Metodalogia, duracidn, responsables, Cronograma, temas a tratar y evaluacidn del impacio. (Resolcdn
3§ | 30082010 Ao 57, Numers! 21.3; Articulo 89, Numeral 3. Resolucidn 2402013 Articulo 130, Numeral 21.3; Aticulo 132, Numersi 2

|7 | Resouesn 2622013 Amicuto 55 Numersl 21.2; Aticulo 57, Numers! 2)

%

Los manpulacores de alimentos comprenden los puntos criticos de lss actvidades que estan bajo su respansablidad, 1a importencia de

36 | su monfiores, acemds de conocer los limites criticos y las acciones comectivas a tomar cuando existan desviaciones, (Resalcidn

| |m2cfc-~m.-o €7, Numera! 21.5; Articulo 69, Numers! 1, 6. Resolucidn 2402013: Articuio 130, Numers! 21.3) Articulo 132, Numers!
il Resoiucon 26272013 Articulo 55 Numers/ 21.2. Atticulo 57, Numers! d)

NO

ia esmbieaments verfica las condiciones higiénico sanianas del sistlema ce ransporte curante 1a recepeion de canaies, sus pantes yo
| gye proSctos camicos comestibles y come evidencia de elio cuenta con los registros de la actvidad, (Decreto 1500.2007: Articule 38
| Numes! 3 Resoluctn 30082010 Aticule 67, Numera! 28, Resolucion 2402013 Articud 130, Numers! 28, Resolucitn N22013:

fumssmm?&

NO

W K| =[x | ®
1 8

{
| Cuema con los documentos sopories (factura ce venta y/o gula de Yansporte Ca Cama, ents OIrDS) Que parmitan estadlecer que las
! ! Qu

! ,.‘mhs, Sus parnes y'o productos ¢ cor s pr de 8stadiecimiantos autonzacos @ INspeccionades por invima.
{ | (Resolucdn 2009026534 ce 2?‘;9 Rnsnu;;;v 30082010: Atticuio 67, Aumeral 29. Resaiucdn 2402013; Aticuid 130 Numers! 28
| Resoluctn 24272013 Aticio Numens!

1
Las canales (medias. ©.37108 y OCHYOS de canal, que ingresen 8l establecim enlds cusntan con la marca de "APROBADD". Teca
3 came oue ngresa al estabieCimiento 8MPAcIca mantens 6! Esttvo ce “APROBADQ". (Decrsto 15002007: Articulo 31, Numes/4.2.2;
| Asicuio 38 Numenal 1. Aticub 41)

;mmﬂmu-m\hnalmm.um«mwﬂm.mmymmwmusawm
&% pynanso 28 ¢ 1esg0 O contamnacon (Decrete 15002007 Articulo 42, Numeny! §. Resolucidn J0082010: Articuio §7, Numenal 32

| Rgsoluctn 2402013 Articulo 130, Numeral 32. Resaluedn 24272013 Articudo 58 Numeral 31).

!

E.-.w,moohm(mnwﬂwb)um&pmsWyﬁn-waow
empeaso es o8 pimer usd Do requeTie 18 ebqueta del product deberd contaner como minimo: fecha de beneficie, fecha ce l&(
a1 e fochs de vencimient, Condiiones Ce Conservacin y nomare del conte. (Decreio 15002007: Aicuo 42, Aumersies
1.5

E'nnwnmww-mmbmuu-wwahumymmmamamm (Oecrado
Q| 15007007 Amicuio & Pestgafo 1 Resolscdn J0R2010 Articulo 67, Numeral 27. Resoiucdn 2432013, Atcuo 129, Numersl 4. NO
R,myzmyzAmnmwzzmu.wsmuwm

w0 unm;um!ﬂomwuun&u meniored de 1 temperatura de retgenacon o congelaciin de
o E,"mwo-mm E07007. Articulo 8. Partiprato 1 Resolucion 30082010 Aticuio 17, Numeral 3322, Ltera/ &, Resoteda st }/
2 ‘op'?g",“;. iw 130, Aumens’ 27 Resalucdn 427073 Aticuio 55, Numenl 27)
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tividad sanitaria vigente:
5°C (solo

La carne y kos productas cAmicos comestibles se mantienen a las temperaturas establecicas en la norma
- Bovino, Porcinp y Orden Crocodylia® | §
En Refrigeracién. Canal menor o iguala 7 Productos cdmicos comestibles
bovinas y porcinos ).
En Congelacisn: Para carne y prodi
- Aves de cormal. ) ) 2
En Refrigeracién: Canales y sus partes -2°Ca 4°C; productos camicos oom:;l.-‘b:les ma;gsmo ad*C. ' -
En Congelacidn: Canales, sus pares y productos camicos comestibles a - 0 menos. ‘
&9 caso que el establecimiento realice las actividades secundarias de desprese, deshuese y/o filieteo de car:a pro;efklz:;!/ u?:;ed ?mﬂi de
canal, ol producto se mantiene & maximo 5°C durante la operacién. (Decreto 1500/2007: Anlculo 8, Parégrafo A1Iu y op g P
200372010: Articulo 17, Numersl 3.3.2.3, Literal a: Articulo 66: Numersl 2. Resolucién 240/2013: Articulo 129, Numeral .
24272013 Articulo 22, Numers! 3.1; Articulo 54, Numeral 3; Articulo 55, Numeral 32). Hameinto de la came y loa prodcutos cémicos
Nota: Mientres ls Planta de Beneficio Animal cumple el requisito de temperstura de enfriameinto e o i, ermidendo I8

nd cepcioner las canales (medias canales, cusrtos de canal y octavos d
e Suoed) 0 8 et b s terior refrigeracién.(Decreto 1500/2007: Articulo 8,

*C medida en el centro de la masa muscular,

ibles serd de -18°C o menor.

col

reduccidn gredus! de s temperatura hasta el momento del desposte y su pos
Peragrafo 1; Resolucion 240 de 2013: Articulo 84, Numeral 2.3).
El producto congelado no es ido @ p de descongelacion, para ser expendido como relrigerado. (Decreto 2270 de 2012: y NO
Arziculo 5) —
08 productos ni genera ampozamiento en su interior. (Resoluci 9(
A p 1 6. Resolucién 242/2013: Articulo 54, NO

Los dilusores de los cuartos de almacenamiento no filtran agua sobre |
30092070: Arficulo 17, Numers! 3.3.2.2, Literal 8. Resolucién 240/2013: Articulo 129, Numera

Numers! 7)

> - ” ~ i de
Los rieles se encuentran a una distancia que evita el contacto entre canales, de eslas con las pargdes y elpisodel cuarto /
almacenamiento. (Resolucion 3008/2010: Articulo 17, Numeral 3.3.2.2, Literales ¢, d y 6. Resolucién 240/2013: Articulo 129, [ ] NO

Numersl 7)
Las #reas y /o equipos de almacenamiento se encuentran limpios y no contienen elementos diferentes a la actividad que alll se

desarolla, (Resolucion 3008/2010: Articulo 17, Numeral 3.3. 2.3, Literal j; Resolucién 240 de 2013, Antlculo 28, numeral 3.10, Artlculo P( NO
- 129, Numeral 8; Resolucién 242 de 2013, Articulo 24, Numeral 1.4y 3.15, Artlculo 54, Numersl 8; Resolucién 562 de 2016, Artlculo 28,
Numeral 26.3.4, 28.3.10, Artlculo 71, Numeral 71.8)

En caso de expender came y/o productos carmicos comestibles,
especies) y de tal forma que se favorece 12 circulacién del aire.
489 5ves, se disponen de manera ordenada y separadas por, secclones en las neveras de exhibi )
300872010: Articulo 67, Numergl 31, Resolucion 240/2013: Artlculo 129, Numeral 1. Resolucién 242/2013: Articulo 130,
Boaoioain 2455015 Anleulo 5¢. Numeral 2: Ariculo 55, Numeral 30 y 36)

Las materias primas, envases, empaques, envolturas se encuentran almacenados de manera que se evila su contaminacién y se

507 asegura su correcta conservacién. (Resolucion 3009/2010: Articulo 67, Numeral 32. Resolucién 240 de 2013: Articulo 130, Numeral 32. ﬂ" NO

Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 31)

El establecimiento dispone de suministro de agua po
51 | par= realizar operaciones de limpieza y desinfeccidn e
3008/2010: Articulo 67, Numeral 3. Resolucién 240/20

&

estos son almacenados separados (incluidas las carnes de diferentes

Sl expende canales, sus partes y/o productos carnicos wmeslib!es de NO
hibicién o en los cuartos frlos. ’(’ResoluaOn
umeral 30 y 31.

sion suficiente para las actividades que se realicen, asl como
Numeral 1.1.11.1. Resolucién NO

Numeral 3)

table en cantidad y pre
fectivas. (Decreto 1500/2007: Articulo 26,
13: Articulo 130, Numeral 3. Resolucién 242/2013: Articulo 55,

cion subterranea, garantiza la potabilidad de esta y cuenta con o f gl NO
500/2007: Anticulo 26, Numeral 1.1.11.2) MS<

2 Si el establecimiento obtiene el agua a partir de una explota
autorizacién por parte de la autoridad ambiental. (Decrefo 1

roviene de un establecimiento autorizado para desarrollar dicha actividad, o en caso de ser
le manera que No Se genera su contaminacién. (Decreto < Ll NO

En caso de usar hielo, este p!

53 | elaborado en el expendio, se realiza a partir de agua potable d
1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.11.3)

El establecimiento cuenta con los sistemas de desagle que permiten la evacuscion rapida y eficiente de los residuos liquidos. (Decreto

547 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.9. Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 11.1. Resolucién 240/2013: Aticulo 130, Numeral Sy NO

11.1. Resolucibn 242/2013: Articulo 55, Numeral 11.1)

El establecimiento cuenta con los recipientes para la disposicién temporal de los residuos sblidos, de material lavable y desinfectable
557 debidamente tapados y se encuentran alejados del lugar donde se manipulen los alimentos, (Resolucién 3009/2010: Articulo 67, Numeral 7( NO
20.2. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 20.2. Resolucion 242/2013: Anticulo 55, Numeral 20.2)

contaminaclén de los productos, dreas donde se manipulen o de los equipos y
Nf NO

Los residuos sélidos se disponen de forma que se evita la
o 67, Numeral 20.1. Resolucién 240/2013:

utensilios. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.5. Resolucién 3009/2010: Articul
Articulo 130, Numeral 20.1. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numeral 20.1)

o se evidencia presencia de plagas o dafios ocasionados por éstas y se cuenta con medidas de control Integral de sl
creto 1500/2007: Articulo 26, Numeral 1.1.8) y

564

o En el establecimiento nt
tipo preventivo, para evitar su refugio y proliferacioén. (De:

desinfeccién a las instalaciones, equipos y utensilios, evitando la creacién de

El establecimiento realiza las operaciones de limpieza y
condiciones insalubres que puedan contaminar el alimento. En caso de contar con sistema de ventilacién, se limpia peridédicamente para
58" evitar l2 acumulacion de polvo. Las sustancias y utensilios para las labores de limpleza y desinfeccién se almacenan de forma que se
eviiz la contaminacién de 12 carne y los productos camicos comestibles. (Decreto 1500/2007: Artlculo 26, Numeral 1.1.12. Resolucién NO
3009/2010: Articulo 67, Numeral 12. Resolucién 240/2013: Articulo 130, Numeral 1 2. Resolucién 242/2013: Articulo 55, Numerales 12 y
38).
|
Si el estzblecimiento realiza las actividades de desprese, deshuesado ylo fileteado, cuenta con una seccion o drea cuya
ubicacion, construczion y disefio es acorde al volumen del producto manejado, evitando la contaminacién del producto. En caso
e contar con un 4rea para este fin se mantiene a una temperatura maxima de 12*C durante el desarrollo de dichas actividades.
(Decreto 1500 de 2007: Articulo &, Parégrafo 1; Resolucién 242/2013: Articulo 22; Articulo 55, Numeral 32).
NA>< st | No
N

IS: realiza actividad secundaria de desposte de canales (incluidas medias, cuartos y octavos de canal) cuenta con un area que
garantice el mantenimiento de la temperatura, con dimensiones suficientes para permitir la adecuada manipulacién de manera
contaminacién del producto. (Decreto 1500 de 2007: Articulo 8, Parégrafo 1, Resolucién 240 de 2013:

que no se produzca 12
Anticulo 130, Numerales 1y 2; Resolucién 3753 de 2013: Nota Instructivo Anexo).

gy | Cuenta con un progreme documentado de mantenimiento de instalacionas y equipos, el cual incluye las actividades de monitoreo,
! registro y verificacion. (Decrelo 1500/2007; Anticulo 26, Numeral 1.2.1) Bl
reconocimiento médico que acredite su aptitud para manipular alimentos con una vigencia maxima de un

Si

iculo 26, Numerel1.1.13. Resolucién 3009/2010: Artlculo 15, Numeral 1; Articulo 67, Numeral 21.2.
4, Numeral 1; Atlculo 15, Resolucion 242/2013; Articulo 13, Numeral 1; Artlculo 14)

Cuertta con los sopones del
61" stw. (Decreto 15002007 A
jkesbluc:{m 240/2013: Anticuio 1

Cuente con programa de proveedores en el que se Identifican los proveedores de canales, sus partes y/o productos cérnicos
comestivles, asl como los Insumos y materizles de empaque. Si el blecimiento realiza las actividades de desprese, deshuese o
flietes, mentiene la centificacion del prooucto hasta su venta. (Decreto 1500/2007: Articulo 26, Nureral 1,2.2. Resolucién 242/2013; SI

Articulo 22, Numere! 3.3; Aticulo 55, Numerel 32)

evenis la orls y refugio de plages, con enfoque de control Integral, soportado con un dlagndstico Iniclal,
iento 8 las actividades y soportadas por registros, (Decrelo 1500/2007: Artlculo 26, Nurnaral 1.1.8) sl

Cuenla con un progreia pars pr

K| || R | = PE

o \ndicando lag medidasde seguimi
Cuerita CON UN progrema de manejo o6 residuos s0lis y liquidos que garanticen una eficlente soparacidn, recolaccién, conduccidn,
64 | aimacenamiento, evecuscion y disposicion final, soportado mediante registros para la verificacion do los menclonadas actividades. st
(Decrelo 1500/2007: Anticulo 26, Numeral 1.1.9)
8 documentsdo para gareriizer que ol agus s0e du caldud potable y cumpla con la normatividad vigente en la
Sl

Cuenta con un progra p/ P j i
- m:::; . ?g”w!g"lg 7% ge 2007 y Resolugion 2115 co 2007), que Incluye las actividades do monitorwo, verificacién y rogistro, (Decreto

15002007 Articulo 26. Numersl 1.1.11)
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